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CAFFE-PIZZERJA:RISTORANTE
ETROVARADINSKA TVRDAVA

T

SJ'21g11ed®esela) @@_m | ABUNQ U pa|bod usaAlsulpal
Y 72-80 :DWDIA OUPEYH ewisnyn wilidlzeldleu 1us mWEQ oS 9MEePO ‘Bles LOUSAND Pa40d ‘BDARPIA]
S8 // ¥ /120 ‘eABPIA) BXYSUIpRIRAOI}IDd NS aueJy epnuod | jusl g 2)SMIPLIRA0IIDd NO1R|d BU BS 1ZR|PU BSPIS| URIOISSY

: “"_ﬁ_ili-
=i
.,
!
¢

bl AL
-
-

— -..-.._.. . ' - -m_

J. ] 4 . B *
5 ¥ i . - " . o T o ’ -
- i . \- ; * = . - y— - e g W e - s O — - i u._l.l.-..l.. e - = - - .. — - " = i . ——
- = : i = g = e § - = o = - - e _rﬂlu. L P e o i g el g 4..['....-.1 T e '!Jl-l..]....'-ﬁ\lll.ufllr. w-iﬂ.ﬂﬂi‘ﬂfﬂ}.l : - : o NN i PE— .lll_.l. gy . - 3 . - I
L] = - - 1 . r -
. - e

...H.. . - . -- . .;..J_t.u .q..-...-- M .. -na._... .. . ..-, .. .. -. ~..H..
n .- | .. .|.-|- ...|.l .. .- . . L1 - T . . - n . 1 ...‘....-
= e = : =gt : . : : T

‘I—.. 5 - - e l.n . l... . P - » = - = - = & - . -
_—— 5, - 4 F e - ) o ’ - . i o - ! |W. R o :

PR

e
—~

www.teralsa.rs



g 1N
DORUCAK

DORUCAK TERASA, isaasmsscassssmusimsssssansss a36 090

kulen kata, njeguski prsut, kajmak, ajvar, przenice
BREAKFAST TERASA

Spicy pork sausage kata, Njeguski prosciutto, kaymak, ajvar, french toast

kb ROVARADINSKA TVRDAVA

Petrovaradinska tvrdava se nalazi u Novom Sadu, u au-
tonomnoj pokrajni Vojvodini, Srbija, na petrovaradinskoj
steni u mestu Petrovaradin na desnoj obali Dunava. Na
mestu prethodne srednjovekovne gradevine, sadasnju
tvrdavu je izgradila Austrija u periodu od 1692. do 1/80.
godine zbog stalne opasnosti od Turaka i blizine granice
sa Osmanskim carstvom.

Zbog svoje velicine i dominantnosti naziva se i
Gibraltar na Dunavu. '

Pred opasnoscu od Turaka, na Pétkovaradinskoj tvrdavi

se dosta radilo. lzgradena su dva pojasa zemljanih KOMPLET DORUCAK ..o, ze 620
Sanceva na juznoj strani tvrdave. Ovaj element poljske - 3jaja, S kobasice, panceta, krastavac, paradajz, pavlaka, ajvar
fortifikacije, prvi put se pominje 1692. a dupliran je 1694. | FULL BREAKFAST

godine 0O nalogu grofa Karafe. Veliki vez]‘r Surme” 3 eggs, 3 sausages, pancetta, cucumber, tomatoes, sour cream, red pepper relish

Ali-pasa stigao Je Iz [pravca Beograda pre
Petrovaradinsku tvrdavu 9. septembra 1694. godme ._
Dunavom je plovila turska ratna flotila. Namera Je bila da OMLET (kajgéna) afa grd ol || A ANy R Ol SR I SR (3,6) 520
opsadom zauzmu tvrdavu. Bombardovanje je pocelo 12. . bovrée, hrskava slanina, sir. sunka ili préut
septembra sa kopna i vode. Koncentracija turske artil-
jerijske vatre bila je na Sanceve, vodeni grad, dve redute
uzvodno od mostobrana i austrijsku vojski ispred mos-
tobrana. Postavljanje turske artiljerije na Veliko ratno :
ostrvo prilikom ove opsade doveicée kasnije da se na ZAPECENE PUNJENE LEPINJICE ... (1,3,6,10) 060
tom mestu sagradi jedno malo utvrdenje. Ispred zeml- STUFFED SCALLPED BUNS |
janih sanceva Turci su napravili prvu palalelu od koje su
dalje kopali sape prema Sancevima kako bi zapoceli
‘minski-napad. Takode.su bacanjem balvana u Dunav
| pokusali da poruse dva pontonska mosta kao i plivacima
; Koji su makazama trebali da prerezu konopce koji su
| drzali pontonske mostove. Oslanjajuci se na tvrdavu,
Austrijanci su 14. septembra ispadom pokusali da razbi-
ju opsadu ali su bili odbaceni. Uspeli su, medutim, da
sprece razbijanje pontonskih mostova. Sacuvavsi pon=
tonske mostove Austrijanci su prebacili konjicu | pesSadi-
ju koja je kao pojacanje stigla iz Futoga. Napadi na
turske polozaje nastavljeni su do.19. septembra ali-
takode bez uspeha. U meduvremenu, ggjkaska flotila je
nizvodno zaplenila turske sSajke koje su bile namenjene

za shabdevanje hranom. Svakodnevne borbe, kiSa, ve- CAPRESE - 1T \Fj ® 860

_ _ AT __ _ _ — paradajz, mozzarela, bosiljak, rukola .........
trovi, velike hladnoce iscrpljivali su Turke. Velika
bujica je preplavila turske rovove i odnela Satore.
"Novonastale neprilike 1 pojava epidemija medu

“OMELETTE

vegetables, crispy bacon, cheese, ham or prosciutto

CAPRESE tomatoes,mozzarella, basil, rocket salad

tl'-”'Skom vojskom kao i priblizavanje pred§t0jec’:e BRUSCHETTE paradajz, bosiljak, maslinovo ulje, Q O 550
zime nakon samo 23 dana opsade, pocelo je tost sa ukusom belog luka
povlacenje prema Beogradu. BRUSCHETTE tomato, basil, olive oil and garlic salsa on toast g

@'®  -advisor:

o
Lanterna  KOMBINAT B v~ (WE VALUE

Dunavska 27, 21000 NOVI SAD Bulevar M. Pupina 5, 21000 NOVI SAD You R OPI N'ON!

+381 21 66 22 002 +381 21 66 222 66

_ Review us on TripAdvisor
www.lanterna.rs www.kombinatfood.rs




EREDJELA

Predjelo, zakuska ili hors d'oeuvre, doslovno

,odvojeno od glavnog dela“ predstavlja hranu
koja se sluzi pre glavnog jela.

CARPACEIO i L 69 1550

rolovani sirovi biftek sa mladom mozzarelom i susenim paradajzom,
rukola, dijon senf :

CARPACCIO e
raw steak rolls with fresh mozzarella, rocket salad, sun dried tomato
and Dijon mustard

-

NIEGUSKI PRSUT v b il ke © 1075
NJEGUSKI PRSUT

Top quality prosciutto from Njegusi, Montenegro

SIR SKRIPAVAC ............ oo A D e \F (6. 78 H
U sosu od brusnice: . :

CRUNCHER CHEESE

In a cranberry sauce

>, '*f::

PESTOSKRIPAVAC, - i st - W¥eo 780
patlidzan, paradajz, ékripavaci pesto sos o

PESTO SKRIPAVAC 3 el

eggplant, tomatoes, Skripavac (cheese) and pesto sauce

_h‘ .

S_ELEKCDA POHOVANIH SIREVA................ cayili 70
cedar, mladi sir, mozzarella, feta i prsuta, sos od parmezana
SELECTION OF BREADED CHEESE
cheddar, young cheese, mozzarella, feta and prosciutto, parmesan sauce
PUNJENA TIKVICA %
SA POVRCEM | MOZZARELOM W(@m) 890

kukuruz, paprika, pasulj, tikvica, mozzarella, quinoa

STUFFED ZUCCHINI WITH VEGETABLES AND MOZZARELLA

corn, peppers, beans, zucchini, mozzarella, quinoa

PUAIFIE): = M ANGIILICA ™, e csmsseryorssncsssmnnsans (6)

suvi vrat, kulen, pecenica, kobasica, ajvar, kajmak
"MANGULICA " PLATE

Dry neck, flavoured sausage, cured sirloin, sausage, ajvar, kaymak

SELEKCIIA SIREVA (iicerss sy R e <onoissss \PCBJJ

koziji mladi, kravlji mladi, dimljeni sa paprikom,
dimljeni sa bosiljkom, indijski orah
CHEESE SELECTION

Young goat cheese, young cow cheese, smoked cheese with paprika,
smoked cheese with basil, cashew nuts

1170

BRIE SIR ... e e e o e . « < \’ (6)

Bell luk, ruzmarin, cherry paradajz

BRIE CHEESE Garlic, rosemary, cherry tomatoes
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CHICKEN CEZAR ...ooviiiiiieinvesiiins, . ae7e) 1080 |

mix zelenih salata, grilovana piletina krutoni,badem, parmezan,
tostirana panceta, dresing od tartufa

CAESAR SALAD

lettuce mix, grilled chicken, croutons, almonds, parmesan cheese,
toasted pancetta, truffle dressing

VEGANSKA SALATA ..... — p—

tofu sir, komorac, suseni paradajz, cherry paradajz, Sargarepa,
cvekla, spanac, badem, seme bundeve, pesto sos, masli. ulje

VEGE SALAD

tofu, fennel, sundried tomatoes, cherry tomatoes, carrots, beetroot, spinach,
almond's, pumpkin seeds, pesto sauce, olive olil

LOSOS SALATA a6m 1230

grilovani losos, paprika, sargarepa, krastavac, Kupus, cherry
paradajz, mix zelenih salata, seme suncokreta, pavlaka, sok limete

SALMON SALAD

grilled salmon, pepper, carrot, cucumber, cabbage, cherry tomato,
lettuce mix, sunflower seed, sour cream, lime juice

T ]

OBROK SALATE

Kad spomenemo zdravu ishranu, prvo sto nam padne
na pamet jeste povrce i to koje nije termicki obrade-
no jer kad se nesto kuva, pece, przi, znamo da gubi
svoje hranljive vrednosti. Zato su salate idealhe za
osnovu zdrave ishrane. Obrok salate ne moraju da
budu i l[agane, sve to zavisi od kombinacije dresinga i
mesa. Mada, ovakve kombinacije su retke jer obrok
salate konzumiramo kad zelimo zdrav i lagan obrok.

PATILIDZAN SALATA SA PRSUTOM .......... ae)y 1000

patlidzan, suseni paradajz, prsut, feta sir
EGGPLANT SALAD WITH PROSCIUTTO

eggplant, sun dried tomatoes, prosciutto, feta cheese

HRSKAVA SALATA SA LIGNJAMA ............ 2 1250

lignje, suseni paradajz, kalamata masline, mix zelenih salata,
dresing sa limunom | medom

CRISPY SQUID SALAD

squid, sun dried tomatoes, Kalamata olives, lettuce mix,
lemon and honey dressing



DOMACA SUPA

OD PILECEG | JUNECEG MESA 500
HOMEMADE CHICKEN AND BEEF SOUP

GOVEPA KREM CORBA ..o a1.6) 540
CREAMY BEEF SOUP

PARA DA A CORBA TS s esnt v o 540
TOMATO SOUP

BROKOL POTAZ rra s ey 6 540
BROCCOLI POTAGE

POTAZ ODIBLN DENIE - s L oz 540
PUMPKIN POTTAGE

GNOCCH

Njoke se naj¢eSce svrstavaju medu testenine,
medutim, to tradicionalno italijansko jelo ima svoje
brojne varijetete. Moze se pripremiti od krompira,
durum psSenice, brasSna, sira, pa Cak i od starog

hleba. Kako se testo priprema kao sveze, sa vecim

sadrzajem vode, kuva se veoma kratko, da se ne bi
raskuvalo.

QUATTRO FORMAGGI ¢éetiri vrste sira Vj a6y 1300
QUATRO FORMAGG/ four types of cheese '

CICHEPARIAS T ot ol b A s a6 1300

piletina, suseni paradajz, Cili, praziluk
SICILIANA chicken, sun dried tomato, chilly, leek

PASTE ¥ g

Odakle potiCu testenine? |
Verovatnije je da za nastanak paste ltalijani, ipak, treba |
da zahvale Arapima, barem kada su dugi rezanci u pitan- \
ju. Prve dugacke rezance koji se kuvaju u vodi doneli su:'

na Siciliju arapski osvajaci u 7veku. Suvi, otporni na bud

| uvek spremni da nahrane vojsku, rezanci su bili idealnha

hrana za duga putovanja brodovima, kojima su Arapi

dolazili na Siciliju. Uskoro je Palermo, tada arapska

kolonija, postao poznat po testenini u obliku dugih
rezanaca. U to vreme Spagete su se jele bez icegal Za

socnhost danasnjih jela sa pastom odgovoran je
Bonvicino, italijanski kulinarski genije, koji je tokom

vremena osmislio bezbroj sosova, ali | oblika same paste.

Ml . -
# 2 o iy f ¥
/.-—-""'

CARBONARA panceta, zumance, parmezan .....o.eees. LIRS Ce) A )
CARBONARA pancetta, egg yolk, parmesan cheese . .=
BOLOGNESE june¢e mleveno meso, paradajz sos.......... (1,6) 1220 ZAZE |
BOLOGNESE minced beef meat, tomato sauce Ry
ZINGARO panceta, sampinjoni, bbg :Sos, ljuta paprika (1.617) 1220
ZINGARO pancetta, mushrooms, bbq sauce, chilli peppers b | 1:‘;_ :
VESUVIANA ............ G o Y GO N BRI ea ) SARY 8 10 a6) 1220

panceta, Ceri paradajz, mozzarela, beli luk, bosiljak, parmezan, paprika

VESUVIANA X

pancetta, cherry tomatoes, mozzarella cheese, garlic, basil, peppers, parmesan cheese

74

’
o | . % .
Solg's

BUNBH{ RS st G PR \P 1617 1160

lisicarka, sitaka, bukovaca, $ampinjoni, paradajz, rukola, parmezan _J
- FUNGHI = |

chanterells, shiitake, oyster mushrooms, champignon, tomatoes, arugula, parmesan |

i

ALIJATEEESA GAMBORIMA .iiverecisiesesssnsaal gy 1770

gambpori, crni | bell luk, rukola, parmezan, Cerl paradajz
TAGLIATTELE WITH PRAWNS

prawns, onion, garlic, arugula, parmesan, cherry tomatoes

ALERGEN!I: 1. Zitarice koje sadrze gluten / 2. mekusci / 3. jaja / 4. riba / 5. soja / 6. mleko i mlec¢ni proizvodi / 7. kostunjavo voce / 8. celer / 9. senf /10. susam
11. suncokret / 12. seme bundeve / 13. leblebije / 14. kinoa / 15. tartufi / 16. proso / 17. pecurke

ALLERGENS: 1. cereals containing gluten /2. mollusks / 3. eggs / 4. fish /' 5. soybeans / 6. milk and dairy products / 7. nuts / 8. celery / 9. mustard / 10. sesame seeds
11. sulphur dioxide and sulphites / 12. pumpkin seeds / 13.chickpeas / 14. quinoa / 15. truffles / 16. millet /' 17 mushrooms



ZAPECENI PILECI FILE

sa mozzarelom | sosom od sSitaka | bukovaca
SCALLOPED CHICKEN FILLET

with mozzarella, shiltake and oyster mushroom sauce

GLAVNA JELA

Rucak je nekada bio tradicionalni glavni obrok u danu, ali
ovih dana mnogi ljudi, narocito u gradovima, imaju svoj
glavni obrok u vecernjim satima. U nekim zemljama
evrope, rucak je obicho u 13:00 a vecera u 21:00 sati il

¢ak i kasnije, dok u ruralnim podrucjima ljudi ¢esto imaju CURECIFILE U AROMATICNOM SOSU 617 1690
tendenciju jesti ranije. OD PRSUTE | LISICARKE prilog po izboru

Uz sve to vino prati veceru (nhajcesce je to crno), a €asa je TURKEY FILLET IN AROMATIC PROSCIUTTO

ispunjena do tri Cetvrtine nikada do vrha. AND CHANTERELLE SAUCE

PRILOZI: GRILOVANO POVRCE, PENNE, KRISKE MLADOG
KROMPIRA, POMERIT
SIDE DISH: GRILLED VEGETABLES, PENNE, BABY POTATOES, CHIPS

PACIJA KOMPOZICIJA ... a6 1800

pacl|l batak sa ljubicastim kupusom | Jabukom, pacije grudi u sosu
od mariniranih suvih sljiva | pomorandze, prsuta

DUCK COMPQOS/TION
duck drumstick with red cabbage and apples, duck breasts in sauce MONESTARY-STYLE TURKEY MEAT
of marinated prunes and oranges, prosciutto coated In almonas with blueberry sauce

MANASTIRSKA CURETINA ..................... a67) 10690

pohovana sa bademom u sosu od borovnica



=

FILE “MAJALE” / FILLETO DI MAIALE as6179 1590

svinjski vrat u sosu od neutralne paviake | soja sosa sa przenim

njokama | povréem
pork neck in the cream and soy sauce with fried gnocchi and vegetables

PUNJENA PILETINA SA oo © 1590
PRSUTOM | DIMLJENIM SIROM

U sosu od parmezana | maslinovog ulja, prilog po i1zboru

STUFFED CHICKEN WITH PROSCIUTTO AND SMOKED CHEESE

with parmesan and olive oil sauce, side dish

PRILOZI: GRILOVANO POVRCE, PENNE, iRy
KRISKE MLADOG KROMPIRA, POMFRIT |
SIDE DISH: GRILLED VEGETABLES, RENNE,

BABY POTATOES, CHIPS = © »

VS

PUNJENI PILECI BATAK SA BLITVOM
| KACKAVALJEM ROLOVAN U SLANINI

grilovano povrce

STUFFED DRUMSTICK WITH SWISS CHARD
AND SEMI-HARD YELLOW CHEESE,
ROLLED IN BACON

grilled vegetables +eivains (6) ] 5 9 O

pikantni sos od zelenog bibera (prilog po izboru)
BEEFSTEAK PEPE VERDE

In spicy green peppercorn sauce

SIE TEK L GORGONZOLA SOSU i bk

(prilog po izboru)
BEEF STEAK IN GORGONZOLA SAUCE

(prilog po izboru)
BEEFSTEAK IN TRUFFLE SAUCE

PRILOZI: GRILOVANO POVRCE, PENNE,

i KQ]@I{(E MLADOG KROMPIRA, POMERIT

SIDE DISH: GRILLED VEGETABLES, PENNE,
BABY POTATOES, CHIPS

TELETINA ISPOD SACA ...

teletina, krompir, Sargarepa, kajmak

VEAL potatoes, carrots, Kaymak (cream)

o o ) 2 ) 24 5 B ot Vil v B 1 s R A e PO ok (6,9)

B IETECLISOSU.OD TARTURAL /il (6.15)
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=Y E SEIC (KO sisovseicivivinasnnssnss fssssissnanssons
RIB-EYE STEAK

I-BON U PEPPER SOSU ........ e R )
T-BON IN PEPPER SAUCE

o b ST S

9000
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ROSBRATNA U KOSULJICI OD............. a7
SARENOG BIBERA

RIB-EYE STEAK COATED IN COLOURED PEPPER
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PETROYARADINSALA TYRDAYA

PREMIUM BUTCHER JOKIC o ~ ' == : E RESTORAN TERASA
EST. 2004 A1 T e - - o BT 1T ' —rd EST. 2000

PREMIUM MESARA JOKIC U SARADNJI SA RESTORANOM TERASA PONOSNO PREDSTAVLJA

- DRY-AGED -

O MESARI JOKIC JUNETINU

ZASTO BAS

DRY-AGED?

Premium Mesara Jokic je
moderna interpretacija
tradicionalne, porodicne
mesare osnovane 2004.
godine u Beogradu. Od
samog pocetka Premium
Mesara JoKic se izdvojila
na trzistu po izuzetnom
kvalitetu koji pruza |
vrhunskoj obradi mesa.

UKUSNO

Tokom procesa
odlezavanja meso gubi
vodu, pri cemu ukus
postaje znatno intenzivniji.
Vremenom, na spoljasnjoj
strani rozbratne razvijaju
se korisne plesni, koje
odresku daju note putera |
lesnika.

POREKLO

Ponosni smo sto mozemo

da ponudimo iskjucivo
najkvalitetnije meso
uzgojeno na srpskim
farmama stocarskih
regiona bogatih tradicijom i
kvalitetom.

SOCNO

Usled odlezavanja u
priodnim kontrolisanim
uslovima, tvrda misicna
vlakna se razlazu | krajnji
rezultat je meso
svojstvene arome koje je
puno mekse od svezeg
odreska.

SRPSKO

TRADICIONALNO
MESO

POSEBAN
DOZIVLJAJ

" | _ Ukoliko nikada niste
Prava ljubav je retka, M Es I U probali dry-aged stejkove,
budite spremni na veliko

kao i prvoklasni S tejk’. iznenadjenje!

Dry-aging Je proces pri kojem veliki juneci stejkovi odlezavaju u posebnim
komorama, od dve do sest nedelja uz strogu kontrolu temperature, pro-
toka vazduha i vlage. Sve to doprinosi razvoju jedinstvene teksture | ukusa
karakteristiCnih za dry-aged stejk.

www.mesarajokic.com




MUCKALICA NA NAS NACIN ...

1560

juneci file, crni luk 1 paprika u sopstvenom sosu-mladi krompir

'MUCKALICA’ OUR WAY

beef fillet, onions and pepper in gravy - new potatoes

CEVAP| 100% junetind .........o.ovvvnv...(8) 5 kom.

KEBAB 100% Beef 10 kom.

1050
1290

DIMNJENI PILECI BATAK ..cceevveeviiiininnennnnn.. 8 1450

tarator salata | Cerl paradajz
SMOKED CHICKEN DRUMSTICK

tarator salad and cherry tomato

JUNECI FILE .CAFE DE PARIS.................69 2650

sa aromaticnim puterom, krompir sa rukolom, ljubicastim [ukom,
kaprom | cerl paradajzom

“CAFE DE PARIS”  beef fillet with aromatic butter. potatoes, rocket.
red onion, capers and cherry tomatoes
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SVEZA LJUTA PAPRIKA FRESH CHILLY PEPPERS 155

MESANA SALATA MIXED SALAD ............ccuiuere.. 430

VITAMINSKA SALATA THE VITAMIN SALAD 430

ZELENA SALATA GREEN LETTUCE SALAD 430

PARADAJZ TOMATO SALAD .....cccovieeeiiiaeaannnn.. 430

KRAS FTAVAC CUCUMBER SALAD:, ... i s s 430

KUPUS CABBAGE SALAD el

llllllllllllllllllllllllllllllll

PECENE PAPRIKE ROASTED PEPPERS ............... 430

SOPSKA SALATA SOBSKA SALAD vl ©) 490

tomato, cucumber, onion, feta cheese

RUKOLA SA CERI PARADAJZOM

| PARMEZANOM
ROCKET SALAD WITH CHERRY TOMATOES

GREKA GREEI SALAD /i S i ® ‘580
tomato, cucumber, pepper, red onion, olives, REBA RCA ........................................................ 1770

oregano, feta cheese, olive oil dimljena rebra sa BBQ sosom, medom, sriracha sosom, mladi krompir

PORK RIBS
smoked ribs with BBQ sauce, honey, sriracha sauce, baby potatoes
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BUTKICA ZA DVE OSOBE kuvane u crnom pivu ........ 3050
PORK LEG FOR TWO

cooked in dark beer



| MORSKI PLODOVI

/ Koliko je riba zdrava, znamo svi. Riba i morski plodovi imaju visok sadrzaj proteina, vitamina i minerala,
najbolji su izvor omega-3 masnih kiselina, sprecavaju brojna oboljenja, od depresije do odredenih

tipova kancera. - |

Dokazano je da omega-3 mashe kiseline poboljSavaju funkciju krvnih sudova, pa je zato riba medu

najkorisnijim namirnicama za srce. Osim toga, istrazivanja pokazuju da omega-3 masne Kiseline

sprecavaju pojavu depresije, demencije i drugih mentalnih bolesti. Neke studije pokazale su da riba

Stiti i od bolesti ociju.

FILE BRANCINA blitva sa krompirom ....ccovvvvenn.... 2240
SEABASS FILLET swiss chard with potatoes

LIGNJE NA ZARU blitva sa krompirom .......... S 20580

FILE LOSOSA blitva, maslina, ¢eri paradajz, krompir (4) 2240
SALMON FILLET Swiss chard olives, cherry tomatoes and potatoes

GRILLED CALAMARI  chard with potatoes



Pladt

Pica (ital. pizza) je specijalitet italijanske kuhin-

je, najcesSce napravljen od tankog, okruglog

testa na kome se pored paradajz sosa mogu
naci razne vrste sira, mesa, povrca, voca, zacina
| drugih sastojaka prema ukusu. Inventivnhost
ukusa se moze nadopuniti i inventivhosScu ra-
sporeda samih sastojaka na pici, koji mogu biti
rasporedeni u obliku ornamenata ili drugih inte-
resantnih figura. |Inace, ovo jelo se smatra
posebno karakteristichim za

napolitansku kuhinju.

ISTORIJA

Za vojnike persijskog cara Darija Velikog, navi-
knutim na duge marseve, je reCeno da su na
svojim Stitovima pekli neku vrstu hleba i na to
dodavali sir i urme. Rimski istoricar Marko
Porcije Katon je u 3. veku pre nove ere opisao
,okruglo testo preliveno maslinovim uljem,
biliem i medom ispeceno na kamenu®. Vergilije
jhe] ; svojoj ,,Enejidi“ opisao kolace ili okrugli

eb.

|z iskopina Pompeje koju je Vezuv zatrpao 79.

godine, pronadeni su ostaci okruglog peciva. U
kuvaru Marka Gavija Apija popisani su sastojci
koji se dodaju na podlogu od peciva: pilece
meso, ahanas, sir, beli luk, menta,

biber i ulje, Sto su sastojci danasnjih pica.

Sama rec piéa (pizza) prvi put se pojavila 997.
godine u rukopisu iz Gaete (Gaete), grada na

jugu ltalije.

Meksicka kuhinja je poznata po svojim inten-
zivhim 1 raznolikim ukusima, raznobojnim ukra-
sima i mnostvu zacina. Veliki deo danasnje
meksicke hrane je zasnovan na prethispanskim
tradicijama, ukljucujuci tradicije Maja 1 Asteka,
koje su se spojile sa kulinarskim trendovima
Spanskih kolonizatora. Kesadilje su, na primer,
tortilje od psSenicnog ili kukuruznog brasna sa
sirom (hajceSce domacim, kao Sto je kezo
fresko), govedinom, svinjetinom, piletinom i
tako dalje. Urodenicki deo ovog i mnogih drugih
tradicionalnih jela su Ccili papricice. Ovakva
hrana je bogata bojama, najvise zbog raznolik-
og povrca (Cili i zelene papricice, brokoli, karfiol
| rotkva) | raznog mesa.

874 B0 Y L BB [ ho¥ < Gumaaitins b B | UGG SRt S 2, o8 it L0 A G F3 V1 1617 1240

testo, keCap, sunka, sir, Sampinjonl, pecenica

pizza base, ketchup, ham cheese, mushrooms, smoked sirloin

M ARGHARETA o s e I O Ve e (16) 1140

testo, pelat, sir

pizza base, tomato puree, cheese

D e A NV A S AR T Y A S B S L B, 4070 5 \fjc‘l.e;l?) 1140

testo, kecap, sir, sveza paprika, Sampinjoni, paradajz, kukuruz

pizza base, ketchup, cheese, fresh peppers, mushrooms, tomato, sweet corn

MABISRICIE (o e e a1 1280

testo, kecap, sir, kulen, sunka, feta sir, feferoni, Sampinjoni L

pizza base, ketchup, cheese, spicy pork sausage, ham, feta cheese, hot peppers, mushrooms..-

MICIT EILISE ol e e e aern 1010

pizza za decu / testo, kecap, sunka, sir, Sampinjoni

pizza for kids / base, ketchup, ham, cheese, mushrooms

NN A T e i e i e A e b e e ae1017) 1420

testo, kecap, sunka, sir, Sampinjoni, kulen, sveza paprika, mozzarella

pizza base, ketchup, ham, cheese, mushrooms, spicy sausage, fresh ;::-eppersi mozzarella

PROSCIUFTON L A R ey 1680

testo, keCap, sir, mozzarella, prsut, paradajz, masline

pizza base, ketchup, cheese, mozzarella, prosciutto, tomato, olives

QUATTRO FORMAGLSSS. (.1l 1 o N st
Cetiri vrste'sira i3 ] |

four types of cheese

EQOCACCRRS IS L R i i e I s oo \P OTRER o )

lepinja, maslinovo ulje, beli luk, origano

flatbread, olive ofl, garlic, oregano _ o 1‘

<Y |

e .
4

TAQUINOSESACEEENMINEANV] .......cc0ui000000000000 a.6) 1180

tortilja, pileci file, naco sir, halapenja, pomfrit

TAQUITOS tortilla, chicken breast, nachos cheese, jalapeno peppers, chips



TOPLI NAPICI

ERREIE SR LG L L T S e SR N R S
SRR RER BRI B O T MK T ke e R AR e DT
ESPRESSOSASEAGOM. / WITH CREAM . i i i D b e i Rt L e Bl
ESPRESSO SA SOJINIM MLEKOM / WITH SOY MILK ..ottt ettt
PR CSENBE P KOREINA: A DECAT ESPRESS @ siemaeiro s L s o et -k
EREICCING i G s SRR e e LR SR e e G SO ATR RS .
NESCAFE ... S0 A 10 SHa PR Y Wby SRS LB O e e DS S
NESCAFE SA SOJINIMMLEKOM / WITH SOY MILK .......... oo .
CECOERER | s A e e Rt e o e b s s _
CAFFE MOCHA .t e b b B s it .
B OREER oot f D SR e 2 i e SR R s e SRR .
LATTE KAFA / LATTE COFFEE ......ccocovieiaii. D NS K S, i A R NN Vo s e .
LATTE KAFA SA SOJINIM MLEKOM / LATTE COFFEE WITH SOY MILK ......oco.ovoeeieeeeee .
TOPLA COKOLADA / HOT CHOCOLATE .......c....ic..... R S AR B N e L ke
CAJ / T R DR T e R R e R e i it S e o SV R e W N1y LR
s o A e R AT VOB OB s AR Al b S B L A S
MLEKO CASA 02 / GLASS OF MILIRO S sk LA ..........................................
MED/ HONEY (i S R e A e DT

SPECIJALNA PONUDA KAFE

FRAPUCINO KAFA / FRAPPUCCINO COERERE e S P eyt WS AR 5
MRVLJENI LED, OHLADENA ESPRESSO KAFA, TOPLO MLEKO SA PENOM

CRASHED ICE, COLD ESPRESSO COFFEE, WARM MILK WITH CREAM

AROMATIZOVANA ESPRESSO KAFA / AROMATIZED ESPRESSO COFFEE ........h..cccocvuuniin..
ESPRESSO KAFA / ESPRESSO COFFEE

AROMATIZOVANA KAPUCINO KAFA / AROMATIZED CAPUCCINO COFFEE ........................
.. ESPRESSO'KAFA SA PENOM / ESPRESSO COFFEE WITH CREAM

AROMATIZOVANA LATTE KAFA LAAROMATIZED LATTE COFFEE  .......cclviiiiniicissssssiaahisdin. .

ZAGREJANO MLEKO SA PENOM, ESPRESSO KAFA / AROMATIZED FOAMY WARM MILK, ESPRESSO COFFEE

AROMATIZOVANA MOKA KAFA / AROMATIZED MOCHA COFFEE ..o
TOPLA COKOLADA, ESPRESSO KAFA, SLAG / WARM CHOCOLATE, ESPRESSO COFFEE, CREAM

_ e f e
%, %

HLADNA ARO MATIZOVANA KAFA / COLD AROMATIZED COFFEE ...................................... .
MRVLJENI LED, ESPRESSO KAFA / CRASHED ICE, ESPRESSO COFFEE

AROMATIZOVANA SLADOLED KAFA / AROMATIZED ICE-CREAM COFFEE ................... i
VANILA SLADOLED, NES KAFA, MLEKO, SLATKA PAVLAKA, MRVLJENI LED, SLAG
VANILLA ICE-CREAM, NESCAFE, MILK, SWEET CREAM, CRASHED ICEM, CREAM

AROMATIZOVANA NES KAFA / AROMATIZED NESCAFE

llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

AROMATIZOVANATCE KAEA. / AROMATIZED | G e o iy i s il b s sos s
VANILA SLADOLED, ESPRESSO KAFA, SLAG / VANILLA ICE-CREAM, ESPRESSO COFFEE, CREAM

* PO ZELJI - (LESNIK, COKOLADA, KARAMEL, VANILA, IRISH CREAM, BELA COKOLADA)
*ON REQUEST - (HAZELNUT, CHOCOLATE, CARAMEL, VANILLA, IRISH CREAM, WHITE CHOCOLATE)

550
300
405
445
280
380
280
240

80

110

80

399
285
290
305
370

295



BEZALKOHOLNA PICA

PEPS| = 0 S A A RA 18 D 280 COCKTA 100 LSRRI ol 300

PEPSI MAX g o S 0 280 COCKTA FREE  FL.0275 ......... 300"
Tv@ﬁ MIRINDA =ikl o i E R RIT 1NE 280 ORANGINA Bl goh - h 330
'{0 7 UP N = Naf o o S BT Sy 280 GOLF L0200 300
EVERVESS sl el bR Ces T 280 GUARANA LM 025 A0 330
PEPS| L QLR 310
i ;@& VI ] W r SRS 310
THOMAS HENRY LIM. 0.20 ............. Wi e

- 100% SVEZE CEDENI SOKOVI

CEDENA POMORANDZA / FRESH ORANGE JUICE 0.2 i\t L, 365
e R R P E R T SO S G I 02 L e T e i 385
g e [y O i e R L S R S e e S e 280
NHCASIE R S i T E VITAMIMSHGC R e e o 460
AROMATIZOVANA LIMUNADA / AROMATIZED LEMONADE O.5 ... iiciies oo 390
MINERALNA GAZIRANA VODA MINERALNA NEGAZIRANA VODA
KREAZMILOE .00 L3l 400 AQUIIVINAL TOO Lt g Sk 400

RINUAZ MIEOS A H0: B3 s b s hs 220 ACONIA N A O L i R 220

rrrrrrrrrrrrrrrr



ALKOHOLNA PICA

PIVA
BEERS WHISKY 0.03
HELE N ELsD BB e e e oo 320 JACK DANIEL'S ........... ke ol 500
JELEN LEMON FRESH FL.0.33 ............. 320 GENTLEMAN JACK ....... o S 645
JELEN GRAPEFRUIT FRESH FL. 0.33 ... 320 SOUTHERN COMFORT ... 345
RICSICKIO @B 3 i s sy 330 BAEEANTINE Sh vt el 385
NIKSICKO TAMNO FL.0.33 ........ccooov..... 365 BALLANTINE 'S 12 YEAROLD.......... 645
STAROPRAMEN TOCENO / DRAUGHT 0.3 300 IR Sy ol et S 224 B0
STAROPRAMEN TOCENO / DRAUGHT 05 410 JOHNNIE WALKER RED LABEL ....... 385
yeT iLLA ARTOIS L OIS i b R 410 ~ JOHNNIE WALKER BLACK LABEL ... 645
EEERARDENEL D22 L e 450 L RS i R R R SN 605
CORONA Tl R S RO SO S R 530 CHIVAS 18 YEARS OLD......covoveii . 1050
R BLONDE FL 083 o 450 S T A R 400
LEFFE BRUNE FL.O.33 ........................ 450 SINE R e S 330
BRNARIA FROOG A  ea 410 c 00 e TR GR RS2 S n o) 340
FERGEER St ont s i Blaa o i 300
STRANA ALKOHOLNA PICA o0z
IMPORTED ALCOHOLIC BEVERAGES
FEULANDLA (it e IR S i 265, " P R TR S S el 7 s DA 290
il SRR e SRR I | VERMOUTH O]........... RS W 300
PEPE LOPEZ............... AR AR 265 | EY e ] T b e L e 420
SMIRMNOIRE! gy e b T 320 AT R e s e e RS 420
GIN srsssafha i e gy ol 320 s S N S et G e 365
RAVANANCLUB i i 20 300 b A RO R i e 485
EMENBRICK'S GINS =2 485 JAGERMEISTER. .....ooviiiiiiiieiii 300
MALIBU ... SLOSE EE E 285 BBV RO e 290
EHCERAMALINA: & o s s iy, 355 DISARONNO AMARETTO ................ 325
LIKER ORAH KOVILJ ©ooovvvieieiiiii 355 i SAMBUCA MOLINARI ..., 290
GREYIGO OB STT 0T - 825
ALKOHOLNA PICA 0,03 FRANCUSKI KONJAK
~DOMESTIC ALCOHOLIC BEVERAGE FRENCH COGNAC
MR SEOTOH: o il il s 215 REMY MARTIN X O .oooooviiiiiiii 2300
RO AR 50 ST TE R st dsalie g oLl 275 REMY MARTIN VSOP.............. 800
RIIRP A 080 () il e i e 630 et RN (OISR R NS . 600
CORKILISTRITTERS i s b 275 HENNESSY VRS B ARG B 600




NCAFFE-PIZZERIA:RISTORANTE

ERASA

PETROVARADINSKA TVRDAYVA

Petrovaradinska tvrdava, 021/ 44 77 88
Radno vreme: 08-24 h

terasa@caribic.rs

WWWw.terasa.rs
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